FLAMM & WEIN

FLAMMKUCHENMANUFAKTUR - WEINBAR

STARTERS

Wasabiniisse 3,50 €
Pinsa-Slices & Chili Aioli 8,00 €
knusprig * warm * perfekt zum

dippen

World Best Olives 8,50 €

eiskalt serviert

Edamame mit Meersalz 8,00 €

F & W Vespa-Platte 17,50 €
Kése * Schinken * Salami * Oliven
Flamm-Cracker * unsere kleine
italienische Platte zum snacken & teilen

Gerostete Kiirbis-Curry-Suppe 9,50 €
Hokkaido * Apfel * Kirbiskerne * Chili
Portwein * Sahne * Flamm-Cracker

Nordic Smoked Salmon 15,50 €
Raucherlachs * Honig-Senf-Dill-Sauce
Flamm-Cracker * gepickelte Gurken

Eisberg-Schnitte “ Nicoise “ 11,50 €
Hausconfierter Tunfisch * schwarze
Oliven * Zwiebelringe * Flamm-Cracker
Savora-Apfel-Vinaigrette

HERBST-SPECIAL

F & W Starter-Etagere 36,00 €
Unsere drei Signature-Starter zum Teilen
Nordic Smoked Salmon * Eisberg-Schnitte
“Nicoise” * F&W Vespaplatte * Pinsa-Slices
& Chili-Aioli

FLAMM &WINE DATENIGHT
ZUM TEILEN FUR 2 PERSONEN

*Welcome-Spritz
*Pinsa-Slices mit Aioli
*Zwei Flammkuchen nach Wahl
*Eis & HeiB Dessert
*Eine Karaffe Wasser
*Eine F1.0,75L Rosa Parks Rose
oder Sauvignon Blanc “Filmriss”
’

Der perfekte Abend zu zweit

“FUR DEN START” APERITIF & LEICHTES

Flamm & Wein “Botanical Sundown”

9,00 €

Vermouth * Grapefruitsaft * Holunderbliitensirup * Frizzante

Port Lemon Deluxe

WeiBer Portwein * Vermouth * Zitrone * Tonic

Canonita Pink Spritz

9,50 €

9,50 €

Canonita de Mallorca * Grapefruitsaft * Frizzante *

Pisco Passion Sour

10,50 €

Pisco * Maracujapliree * Maracujanektar * Zitrone * Agavendicksaft *

Tonic



FLAMM & WEIN
FLAMMKUCHENMANUFAKTUR - WEINBAR

SIGNATURE FLAMMKUCHEN K. 6.

The Elsasser No. 1 12,50 € 16,50 €
TNT * Bergkase * Schnittlauch * angeraucherter Speck

The Pinky Goat 14,50 € 18,50 €
TNT * Rote Beete Wirfel x Feta Cream Cheese * salzige Cashews *
Rauke * Pink Aioli

The Nordic Lachs Deluxe 16,50 € 20,50 €
TNT * Raucehrlachs * Honig-Senf-Dillsauce * rote Zwiebeln
gepickelte Gurken * Meerrettichcreme * Dill

The Salami Burrata & Triiffel 17,56 € 21,560 €
TNT * Fenchelsalami * Burrata * Pinienkerne * Triffel

The Golden Goat 15,50 € 19,50 €
TNT * Ofenkiirbis * Ziegenkase * Birne * Walniisse
Thymianhonig * Rauke

The Cam On Berry 14,50 € 18,50 €

TNT * Camembert * Pilze * Nusschrunch * Preiselbeeren

The Parma & Pfifferling - alias “ Double P” 17,50 € 21,50 €
TNT * Mozzarella * Pfifferlinge * Parmaschinken * Rucola *
Parmesan * gereifter Balsamico * gerdstete Walniisse

The Sweet One “ Apple Cinnamon Crunch “ 11,50 €
Mascapone-Creme * Zimt-Zucker-Apfel * Mirbteig-Crumble =*
Vanillesofe =*

DESSERT

Eis & Heif 8,50 € F&W Tiramisu 8,50 €
Vanilleeis & heiBe Mascapone * Espresso * Kakao
Tonkabohnen-Kirschen

Gebrannter Cheesecake 8,50 €
Sorbet of the Day



FLAMM & WEIN

FLAMMKUCHENMANUFAKTUR - WEINBAR

APERITIF & SPRITZ

Flamm & Wein “No Spritz“
Bitter-Orange-Sirup * Zitrone *
Maracujasaft * Soda

Flamm & Wein “Botanical Sundown”
Vermouth * Grapefruitsaft * Limette
Holunderbliitensirup * Frizzante

Sanddornspritz
Andalolikor * Limette * Frizzante

Aperol Spritz “Der Klassiker“

1664 Spritz

0,2 L

*

9,00 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €

Portwein * Limette * 1664 Blanc * Grenadine

Die Gelbe

Maracujaplree * Mangosirup *
Agavendicksaft * Zitrone *
Soda

6,50 €

Die Rote
Beerenmixpliree * Grapefruitsirup
Agavendicksaft * Zitrone * Soda

6,50 €

Fritz-Kola Super Zero

HOMEMADE LEMONADE *° "

3,90 € 0,2L

H20 & SAFT

Tafelwasser laut / leise 2,50 € /0,21
6,20 € /0,7L

Apfelsaft naturtriib 6,50 € /0,5L

Maracujanektar 6,50 € /0,5L

Schwarzer Johannisbeersaft 6,50 € /0,5L

Saftschorlen 6,20 € /0,5L

HEISSGETRANKE

Espresso 2,80 €

Espresso Macchiato 3,00 €

Doppelter Espresso 3,40 €

Cappuccino 3,80 €

Flat White 4,20 €

Café Crema 3,20 €

BIER VOM FASS

1664 Blanc 4,50 € /0,33L

Carlsberg Pilsener 3,80 € /0,3L

Alsterwasser 3,80 € /0,3L
1664 Blanc 15,50 €
Bierbaum 4x 0,33 L

FLASCHENBIER

1664 Blanc 4,50 € /0,33L
Erdinger Weizen 6,80 € /0,50
Erdinger Weizen 6,80 € /0,5L
Alk. frei

Carlsberg 0,0% 4,00 € /0,33L




FLAMM & WEIN

FLAMMKUCHENMANUFAKTUR - WEINBAR

2025 L ODEUR Rosé '**'°!- 36,00
Spatburg. Cab.Sauv.

Merlot, Blaufra. St. Laurent
Weingut Fleischmann-Krieger, kann mehr

1,5 L 69,00

Felix Mayer 12.5%vol. 29,00 €

Chardonnay Weissburgunder Vintage
Weingut Felix Mayer, Pfalz
Zwei Rebsorten. Eine verdammt gute

als nur gut aussehen, frisch, saftig und

o Entscheidung. Cremig, elegant &
unkompliziert, absolut zu empfehlen

gefahrlich schnell ausgetrunken

12%vol. . n
- 2024 "Herz iiber Kopf" 28,00 € Felix Mayer 11.5%ol 32,00 €
2 Weingut Ambs, Baden, Sauvignon Blanc “Filmriss”
= Spatburgunder, der perfekte fir Der einzige Filmriss, den wir
b hwerte M iE it viel . ..
un,esc werte flomente mit vie - guten Gewissens empfehlen kdnnen.
-_— Trinkfreude 0
— ~
Lad = . . 12, 5%vol.
; . 13%vol 2024er Holle Silvaner 31,00 €
L 2025 Hecht & Bannier RZEER — Weingut Fleischmann-Krieger,
- ——
Py Provence Rosé 1,5 184,00 € L hell, frisch, fast elektrisch,
o H & B,Grenache & Cinsault, ; nichts fir leise Abende mit
o= viel Eleganz, feine Struktur, Freunden,
Kurzurlaub an der Coéte d"Azur «»
(7]
L 2025er Gold & Gelb 12%vol. 34,00 €
Mirabeau Pure Rosé '3%vol: 58,00 € ; Weingut Fleischmann-Krieger,
Cotes de Provence 1,5 L 105,00 € Cuvée aus Gold- & Gelbem
Maison Mirabeau, Grenache, Syrah, Muskateller, kein leises “Hallo”,
Cinsault, frisch, elegant & trocken, SOMEET GHTENE (Frésem
weile Bliten, Erdbeeren, 100% SpaR
2025er Riesling 8 °%vol: 31,00 €

Kabinett feinherb

Weingut Fleischmann-Krieger, frisch,
fruchtig, verspielte SuBe trifft auf
knackige S&ure, gefahrlich schnell leer

=

FLAMM& WEIN

BESSER WIRD'S HEUT NICHT !

* BESSER WIRD'S
HEUT NICHT 1
C—




FLAMM & WEIN

FLAMMKUCHENMANUFAKTUR - WEINBAR

OFFENE WEINE

WeiBburgunder “Stier” 2025
Weingut Horner, Pfalz, trocken
0,2 L 7,80 € | 1L 32,00 €

Sauvignon Blanc “TAZE”
Oliver Zeter, Pfalz, trocken
9,2 L 7,80 € | 1L 32,00 €

Grauburgunder
Oliver Zeter, Pfalz, trocken
@,2L 7,80 € | 1L 32,00 €

Riesling “IM FLUSS”
Carlo Schmitt, Mosel, trocken
90,2 L 7,80 € | 1L 32,00 €

Horner Rosé Cuvée “Stier”
Weingut Horner, Pfalz, feinherb
9,2 L 7,80 € | 1L 32,00 €

Weinschorle 90,2 L 6,50 €

WEIN SPOTLIGHT

Felix Mayer “Rosa Parks Rosé” ! 5%ol.

Weingut Felix Mayer, Pfalz, trocken,
Merlot, Blauer Portugieser. Ein Rosé mit
Haltung, Eleganz und Charakter wie Rosa

Parks. Garantiert kein Mainstream.

0,2 L 8,50 € 0,75 L 30,00 €

2024 “Jubel & Trubel” Rosé 12, 5%vol.
Weingut Anette Closheim, Nahe, trocken,
Merlot, Spatburgunder St.Laurent. Dieser

Rosé sorgt zuverladssig fiir gute Laune

0,2 L 8,50 € | 8,75 L 29,00 €

Doppelter Espresso

Espresso Martini

Golden Flamm Passion
Bourbon * Maracujapiiree
Agavendicksaft * Limette

FUR DANACH

Tonic

3,40 €

9,00 €

9,00 €

Tanqueray / Tonic 9,50 €
The Botanist Gin / Tonic 11,50 €
Kettle one Vodka / Tonic 9,50 €
Portwein / Tonic 9,50 €



FLAMM & WEIN

FLAMMKUCHENMANUFAKTUR - WEINBAR

ROTWEIN SPOTLIGHT

Camille Cayran Le Chene Noir 14, 5%vol.

Weingut Cave de Cairanne, Coétes du
Rhéne, trocken, Grenache, Syrah,

Carignan, dieser Franzose, weill wie man

Eindruck macht

0,2 L 8,50 €

| 8,75 L 29,00 €

0,75 L

ROTWEIN

”

CREMANT &

13%vol.
Oliver Zeter Pinot Noir 38,00 €

Weingut Oliver Zeter, Pfalz, der
perfekte Begleiter fir gute
Gesprache, gutes Essen &
schlechte Vorsatze 6,2 L 10,50 €

13,5%vol.
Chateau Barre Gentillot 42,00 €

“L"ORANGERIE” Pierre Jean
Larraqué, Cabernet Franc, Merlot,
elegant & trocken, Aromen dunkler
Beeren, Hauch von Tabak mit
samtigen Tanninen & langem
Nachhall 0,2 L 11,50 €

CHAMPAGNER

Caves de Marsigny Crémant Rosé

0,1L 9,00 € | 9,75 L 52,00 €

Ruinart Rosé Champagner
9,75 L 155,00 €

Moet & Chandon Ice

0,75 L 125,00 €

Averna

Antica Formula

Bulleit Bourbon

Vodka

SPIRITUOSEN *

4,50 €

5,00 €

5,00 €

4,50 €
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