FLAMM & WEIN
FLAMMKUCHENMANUFAKTUR

- WEINBAR

STARTERS

Wasabiniisse 5,50 €

Pinsa-Slices & Chili Aioli 8,00 €
knusprig * warm * perfekt zum

dippen
World Best Olives 8,50 €
auf Eis
Edamame mit Meersalz 8,00 €
F & W Kasebrett 15,00 €

Feigensenf * Oliven * Trauben *

Little Vitello Tonnato 14,00 €
knusprige Kapern * Oregano *
karamellisierte Tomaten

Burrata “Italian Summer” 14,00 €
mit halbgetrockneten Tomaten
marinierte Rauke * Pinienkern-
Crumble * lauwarmer Pinsa-Slice

Yellowfin Tuna Ceviche 15,00 €
mit Kapern * Pepperoni #*

Flammcracker Cashews * Zitrone * Avocado *
frische Krauter
FLAMM &WINE DATENIGHT
White Chocolate Passion 11,50 € ZUM TEILEN FUR 2 PERSONEN

weiles Schokoladenparfait * Passionsfruchtsauce

*Wellcome-Spritz
*Flammcracker mit Aioli & Oliven

*Zwei Flammkuchen nach Wahl
*Eine Karaffe Wasser
*Eine F1.0,75L L odeur Rose
89,00 €
Der perfekte Abend zu Zweit

“FUR DEN START” APERITIF & LEICHTES

Flamm & Wein “Botanical Sundown”

9,00 €

Vermouth * Grapefruitsaft * Holunderblitensirup * Frizzante

Port Lemon Deluxe
WeiBer Portwein * Vermouth * Zitrone * Tonic

Canonita Pink Spritz

9,50 €

9,50 €

Canonita de Mallorca * Grapefruitsaft * Frizzante *

Pisco Passion Sour

10,50 €

Pisco * Maracujapliree * Maracujanektar * Zitrone * Agavendicksaft *

Tonic



FLAMM & WEIN
FLAMMKUCHENMANUFAKTUR - WEINBAR

SIGNATURE FLAMMKUCHEN KL.

The Elsasser No. 1 12,50 €
TNT * Bergkase * Schnittlauch * angeraucherter Speck

The Pinky Goat 14,50 €
TNT * Rote Beete Wirfel x Feta Cream Cheese * salzige Cashews *
Rauke * Pink Aioli

The GoGo Picante Dolce 15,50 €
TNT * Gorgonzola * Prosciutto * Chilli * Honig *
Kapern * Pistazien

The Salami Burrata & Triuffel 17,50 €
TNT * Fenchelsalami * Burrata * Pinienkerne * Triffel

The Vitello Tonnato 16,50 €
TNT * Vitello * Tonnato * krosse Kapern * Zitronenfilets

The Healthy One 15,50 €
TNT * Green Vegetables * Avocado * Rauke * Spicy
Salsa Verde * gerdsteter Buchweizen * Pecorino

The Cam On Berry 14,50 €
TNT * Camembert * Pilze * Nusschrunch * Preiselbeeren

The Shrimpy Pimpy 17,50 €
TNT * marinierte Knoblauch Black Tiger Garnelen
Chili-CocktailsoRRe * Edamame * Kirschtomaten * Dill

The Cheesy Lover 14,50 €
TNT * Mozzarella * Bergkdse * Gorgonzola * Camembert * feine
Apfelscheiben * Walniisse * Thymianhonig

Gr.

16,50

18,50

19,50

21,50

20,50

19,50

18,50

21,50

18,50

TNT
Signature Cream
Die Seele unserer Flammkuchen

PINSA DEGUSTATION

Vier kleine Signature-Pinsen aus der Kiiche
*eine Auswahl unser Surprise-Kreationen#*

37,00 €

Perfekt fiir alle, die Entscheidungen lieber dem Chef iiberlassen!



FLAMM & WEIN

FLAMMKUCHENMANUFAKTUR - WEINBAR

APERITIF & SPRITZ

Flamm & Wein “No Spritz“
Bitter-Orange-Sirup * Zitrone *
Maracujasaft * Soda

Flamm & Wein “Botanical Sundown”
Vermouth * Grapefruitsaft * Limette
Holunderbliitensirup * Frizzante

Sanddornspritz
Andalolikor * Limette * Frizzante

Aperol Spritz “Der Klassiker“

1664 Spritz

0,2 L

*

9,00 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €

9,00 €

Portwein * Limette * 1664 Blanc * Grenadine

Die Gelbe

Maracujaplree * Mangosirup *
Agavendicksaft * Zirone *
Soda

6,50 €

Die Rote
Beerenmixpliree * Grapefruitsirup
Agavendicksaft * Zitrone * Soda

6,50 €

Fritz-Kola Super Zero

HOMEMADE LEMONADE *° "

3,90 € 0,2L

H20 & SAFT

Tafelwasser laut / leise 2,50 € /0,21
6,20 € /0,7L

Apfelsaft naturtriib 6,50 € /0,5L

Maracujanektar 6,50 € /0,5L

Schwarzer Johannisbeersaft 6,50 € /0,5L

Saftschorlen 6,20 € /0,5L

HEISSGETRANKE

Espresso 2,80 €

Espresso Macchiato 3,00 €

Doppelter Espresso 3,40 €

Cappuccino 3,80 €

Flat White 4,20 €

Cafe Crema 3,20 €

BIER VOM FASS

1664 Blanc 4,50 € /0,33L

Carlsberg Pilsener 3,80 € /0,3L

Alsterwasser 3,80 € /0,3L
1664 Blanc 15,50 €
Bierbaum 4x 0,33 L

FLASCHENBIER

1664 Blanc 4,50 € /0,33L
Erdinger Weizen 6,80 € /0,50
Erdinger Weizen 6,80 € /0,5L
Alk. frei

Carlsberg 0,0% 4,00 € /0,33L




ROSEWEIN *”° "

OFFENE WEINE

WeiBburgunder “Stier” 2025
Weingut Horner, Pfalz, trocken
9,2 L 7,80 € | 1L 32,00 €

Sauvignon Blanc “TAZE”
Oliver Zeter, Pfalz, trocken
0,2 L 7,80 € | 1L 32,00 €

Riesling “IM FLUSS”
Carlo Schmitt, Mosel, trocken
8,2 L 7,80 € | 1L 32,00 €

Horner Rosé Cuvée “Stier”
Weingut Horner, Pfalz, feinherb
0,2 L 7,80 € | 1L 32,00 €

Weinschorle 0,2 L 6,50 €

Kabinett feinherb
Weingut Fleischmann-Krieger, frisch,
fruchtig, verspielte SuBe trifft

== Doppelter Espresso 3,40 Tanqueray / Tonic 9,50 €
()
=T The Botanist Gin / Tonic 11,50 €
= Espresso Martini 9,00
= Kettle one Vodka / Tonic 9,50 €
= Golden Flamm Passion 9,00
o Bourbon * Maracujapiiree Portwein / Tonic Dol
) Agavendicksaft * Limette
La. Tonic
“ . J2%vol. 5 12,5%v0l. 99
2024 “Herz iiber Kopf 28,00 | 2025 Andreas Diehl ,00 €
Weingut Ambs, Baden, - Grauburgunder eins zu eins
Spatburgunder, der Perfekte fiir = Weingut Andreas Diehl, Pfalz
. © . ) .
unbeschwerte Momente mit viel = fruchtig, weich, unkomplizierter,
Trinkfreude j— moderner Grauburgunder, perfekt zu
130l L jedem Anlass
2025 Hecht & Bannier "~ 42,00 ;
.. . 12, 5%vol.
Provence Rosé 1,5 L 84,00 (7, 2024er Holle Silvaner ~'°*"°"'31,60 €
H & B,Grenache & Cinsault, (7] Weingut Fleischmann-Krieger,
viel Eleganz, feine Struktur, : hell, frisch, fast elektrisch,
Kurzurlaub an der Céte d Azur nix fiir leise Abende mit
; Freunden,
Mirabeau Pure Rosé '3%vol. 58,00 € f
. ' 2025er Gold & Gelb '2*'°l: 34,00 €
Cotes de Provence 1,5 L 105,00 . . .
. ) Weingut Fleischmann-Krieger,
Maison Mirabeau, Grenache, Syrah, e e Qollde 6 @ben
Cinsault, frisch, elegant & trocken, Muskateller, kein leises “Hallo”,
weile Bliten, Erbeeren, 100% Spal direkte Prasenz
2025er Riesling &'5%vol. 36,00 €

knackige Saure, gefahrlich schnell leer

WEIN SPOTLIGHT

2025 L ODEUR Rosé '2*Vol-

Spatburg. Cab.Sauv.
Merlot, Blaufra. St. Laurent

Weingut Fleischmann-Krieger, kann mehr

als nur gut aussehen, frisch, saftig und

unkompliziert, absolut zu empfehlen

9,75 L 36,08 € |

1,5 L 69,00 €

2024 “Jubel & Trubel” Rosé 12,5%vol.
Weingut Anette Closheim, Nahe, trocken,

Merlot, Spatburgunder St.Laurent, dieser

Rosé sorgt zuverlassig fir gute Laune

0,2 L 8,50 €

| 8,75 L 29,00 €



ROTWEIN SPOTLIGHT

Camille Cayran Le Chene Noir 14,5%vol.

Weingut Cave de Cairanne, Coétes du
Rhone, trocken, Grenache, Syrah,

Carignan, dieser Franzose weill wie man

Eindruck macht

9,2 L 8,50 €

| 8,75 L 29,00 €

ROTWEIN °”"

13%vol.
Oliver Zeter Pinot Noir 38,00 €

Weingut Oliver Zeter, Pfalz, der
Perfekte Begleiter fir gute
Gesprache, gutes Essen &
Schlechte Vorsatze

13, 5%vol.
Chateau Barre Gentillot 42,00 €

“L"ORANGERIE” Pierre Jean
Larraqué, Cabernet Franc, Merlot,
elegant & trocken, Aromen dunkler
Beeren, Hauch von Tabak mit
smtigen Tanninen & langem
Nachhall

”

CREMANT &

CHAMPAGNER

Caves de Marsigny Crémant Brut

@,1L 8,50 € | 0,75 L 48,00 €

Caves de Marsigny Crémant Rosé

9,1L 9,00 € | 9,75 L 52,00 €

Ruinart Rosé Champagner
0,75 L 125,00 €

Averna

Antica Formula

Bulleit Bourbon

Vodka

4,50 €

5,00 €

5,00 €

4,50 €
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